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Приложение 1. Русские печи. 
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        1. Устье в русской печи с. Хмелинец. 2010 г.                                                                                                                                                        
                     2. Русская печь в с. Хмелинец. 2010 г.
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3. Русская печь в с. Хмелинец. 2010 г.     4. Русская печь в с. Хмелинец. 90-е годы XX века.
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         5. Заслонка русской печи.                                        
      Краеведческий музей г. Орла. 2010 г.
                                                                                       6. Заслонка русской печи.

                                                                                   Задонский краеведческий музей. 2010 г.
Приложение 2. Хозяйственная утварь. 
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1. Ухваты, кочерга, чапельник. 2010 г.
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                                                                                   2. Ухват. 2010 г.
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                                                                                             4. Чугунок на ухвате. 2010 г.
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                  3. Совок для выгребания золы

из печи («нагребочка») в селе Хмелинец. 2010 г.
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 5. Чапельник. Задонский краеведческий музей. 2010 г.
Приложение 3. Лопата для веяния зерна. Домашняя утварь.
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                                                              2. Хлебная лопата. Музей народного и

                                                           декоративно-прикладного искусства г. Липецка. 2010 г.
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1. Лопата для веяния зерна.
Задонский краеведческий музей. 2010 г.
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3. Лопатка деревянная. 
Задонский краеведческий музей. 2010 г.
                                                                       4. Хлебная лопата. Музей народного и

                                                           декоративно-прикладного искусства г. Липецка. 2010 г.
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                                                                          6. «Весёлка» в с. Хмелинец. 2010 г.
5. Хлебная лопата. Музей народного и
декоративно-прикладного искусства г. Липецка. 2010 г.
Приложение 4. Посуда для выпечки хлеба.
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                 1. Дежа.                                                    2. Форма для выпечки хлеба. 
Задонский краеведческий музей. 2010 г.        Задонский краеведческий музей. 2010 г.
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   3. Сито в с. Хмелинец. 2010 г.                                              4. Сито в с. Хмелинец. 2010 г.
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                          5. Скалка. Задонский краеведческий музей. 2010 г.

Приложение 5. Ступа и пест. Толкушки. 
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                                                                                    2. Пест в с. Хмелинец. 2010 г.
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1. Ступа в с. Хмелинец. 2010 г.
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                                                                           3. Ступа с пестом в с. Хмелинец. 2010 г.
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4. Толкушка в с. Хмелинец. 2010 г.                                                     

                                                           5. Толкушка. Задонский краеведческий музей. 2010 г.
Приложение 6. Закваска. Этапы выпечки хлеба.
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              1. Ржаная закваска. 2010 г.                        2. Пшеничная закваска. 2010 г.
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        3. Пшеничные мука и закваска. 2010 г.
                                                                                     4. Приготовленная опара 2010 г.
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           5. Созревающая опара. 2010 г.                                6. Опара в тепле. 2010 г.
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7. В готовую опару добавляем остальную                8. Размешиваем муку деревянной
 муку.            2010 г.                                                                      лопаткой. 2010 г.
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                                                                                        9. Тщательно вымешиваем тесто. 
                                                                                              2010 г.

    10 Подошедшее пшеничное тесто. 2010 г.      11. Раскатываем и мнем тесто. 2010 г.

12. Пшеничное тесто в формах. 2010 г.                13. Подошедшее тесто в формах. 2010 г.

   14. Пшеничный хлеб. 2010 г.                           15. Пшеничный хлеб на разрезе. 2010 г.
